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Illustration
SCHOOL PROJECT

Creation of a promotional
poster for an interactive
installation.
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(French text)

AUTOMATE MANA

A vous de jouer!

CHALYS

PAR:

SASHA BEDARD
ESTEBANE BERGERSN
ANTOINE BRETSN
CATHERINE DESJARDINS
ANTHONY PeIRIER
FRANCIS PLOURDE
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Paper Mario




— Paper Mario

llustration
PERSONAL PROJECT

Reproduction of all
graphic elements for
the creation of a
game poster.




LiIfe Flowers




— Life Flowers

Illustration
SCHOOL PROJECTS

Creation of stationery from
a provided logo.
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THIERRY LEBLANC
Propriétaire

514 678-901
t.leblanc@fleursdevie.com

3467, rue Boutiller
Montréal, Qc J3J 3)3

www.fleursdevie.com

Thierry Leblanc 3467, rue Boutiller
Montréal, Qc J3J 3J3
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FLEURS DE VIE

Lorern ipsum dolor sit amet

Lorem ipsum dolor sit amet

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer adipiscing elit, sed diam nonnummy Lorem ipsum delor sit amet, consectetusr
adipiscing efit, sed diam nonummy nibh eulsmed tincidunt ut lacreet dolore magna aliquam erat volutpat. Ut wish enim ad
minirm veniam, guls nostrud exercl tation ullamcorper suscipit lobortis nisd ut aliquip ex ea commeedo consequat. Duls
autarn vel eum iriure dolor in hendrerit in vulputate velit esse molestie consequat, vel illum dolore eu feugiat nulla facilisis
at were eros et accumsan et isto odio dignissim qui blandit prassent luptaturm zzril delenit augue duis dolore te feugait
nulla facilisi, Larem ipsum dolor sit amet, cons ectetuer adiplscing elit, sed diam nonummy nibh euismod tinddunt ut
laoreet dobore magna allguarm consequat.

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer adipiscing elit, sed diam nonnummy Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer
adipiscing elit, sed diam nonummy nikh euismod tincdunt ut laoreet dolore magna aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad
T Venianm, cuis nastrud exenc] tation ullamcorper suscipit lobortis nisl ut aliquip ex es commaodo consequat Duls
autern vl eum iture dolor in hendrert Invulputate velit esse molestie consequat, vel llurm dolore eu feugiat nulla facllisls
at weng eros et accumsanlorem ipsum dolor sit amet, consectetuer adiplscing elit, sed diam nonummy nibh eulsmod
tincidunt ut laoreet dolore magna aliquam erat volutpat. Ut wisi @nim ad minim veniam, quis nostrud exerci tation
ullamoorper suscipit lobartis nisl ut aliquip exes commodo consequat. Duis autem vel eum iriure dolor in hendrérit in
vulputate velit esse molestie consequat, vel illurn dolore eu fewgiat nulla facilisis at vero eros et accumsan et justo odio
dignissim qui blandit praesent luptatum zzril delenit asgue duls dolore 2 feugalt nulla facilisl.

Lorem ipsum dolor sit amet, cons ectetuer adipiscing elit, sed diam nonummy nibh euismod tincidunt ut laoreet dolone

514 234-567H 34567, rue Boutliler, Montreal Oc J3J 313
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Museum of Ingenuity




Layout
SCHOOL PROJECT

Design of a flyer and an
on-theme box to promote
a museum.

2 Découvrez
N notre
exposition

temporaire

MUSEUM
OF INGENUITY

J.ARMAND
BOMBARDIER
Rates
Adult
Student (14 and up) and senior (65 and up)
Child (O to 5)
Youth (6 to 13)
Family

For more information on the one-year membership:
bombardiermuseum.com in the
Museum/Hours and rates section

plant package

Adult

Student (14 and up) and senior (65 and up)*
*ID required

Schedule
Summer schedule

1001 J.-A.-Bombardier Avenue, Valcourt, QC  JOE 210
T. 450 532-5300
museebombardier.com

@ v [ @ &S tipadvisor Kéroul®

Continue your visit to
Valcourt at the CENTER
CULTUREL, which
presents free exhibitions
by visual artists.

Photos: Jean-Michel Naud, photographe

Trademarks of BRP

Individual admission for the museum-BRP

Tuesday to sunday 10 a.m. to 5 p.m.

Everyday from May 1stto Labour Day: 10 a.m.to 5 p.m.

L'ingéniosité c’est dans notre
ADN... et dans le Yotre

Museum-BRP package

Woatch the assembly of Can-Am® Spyder® vehicles or Ski-

Doo® snowmobiles.

14 and up, upon reservation, week days only*:
450 532-5300

For more information:
museebombardier.com in the Activities section

*Variable hours and subject to change. Please inform yourself beforehand.

Challenge your creativity

Become the star of a Ski-Doo® snowmobile commercial,
pretend to be a pilot and a fly C Series aircraft, come up
with your idea of the vehicle of the future and test it in the
Idea Studio! Also, bring your project to the lie at the

Fab Lab.

Allumez I'étincelle

Vivez avec émotion le destin du créateur Joseph-Armand
Bombardier au théatre d’objets La passion d’une vie.
Voyez |'essor de I'entreprise Bombardier gréce au
spectacle immersif La passion d’entreprendre. Expérimentez
I'ingéniosité & la Bombardier & travers |'exposition
interactive La passion d'innover.

Bienvenue aux groupes scolaires !

Pour plus d'informations:
museebombardier.com sous I'onglet Groupes scolaires

Crédit photo : Moment Factory

Forfait musée-usine BRP

Assistez a I'assemblage de véhicules Cam-Am® ou de
motoneiges Ski-Doo®.

14 ans et plus, sur réservation et en semaine
seulement” : 450 532-5300

Pour plus d'informations::
museebombardier.com sous |'onglet Activités

*Horaires variables et sujets & changements. Merci de vous informer au préalable.

~ Mettez au défi votre créativité

Devenez la vedette d'une publicité de motoneiges Ski-Doo?,
prenez-vous pour un pilote et faites voler un avion de la
gamme C Series, imaginez votre véhicule du futur et testez-
le dans le Studio & idées! De plus, concrétisez vos projets

au Fab Lab.

Spark the light

Experience the riveting destiny of the creator Josep-Armand
Bombardier at the theatre of objects Passion as a way

of lie. See the rise of the Bombarier company through

the immersive show A passion for success. Experience
Bombardier-style ingenuity through the interactive exhibition
A passion for innovation.

School groups welcome!

For more information:
bombardiermuseum.com in the School Groups section

Photo credit: Moment Factory

Ingenuity is in our DNA...
and in yours

MUSEEDE
'INGENIOSITE

J.AARMAND

BOMBARDIER
Tarifs
Adulte 12$
Etudiant (14-25 ans) et ainé (65 ans +) 10$
Enfant (0-5 ans) Gratuit
Enfant (6-13 ans) 8%
Famille {Parents et enfants) 308%

Pour plus d'informations sur I'adhésion d'un an:
museebombardier.com sous |'onglet
Musee/Horaire et tarification

Droits d’entrée individuels du forfait
musée-usine BRP

Adulte 17 $
Etudiant (14 ans ef +) et ciné (65 ans et plus)* 15%

*Piece d'identité requise

Horaire

Du mardi au dimanche 10h a 17h
Horaire estival

Tous les jours du 1*" mai & la féte du travail 10h & 17h

1001, avenue J.-A.-Bombardier, Valcourt (Québec) JOE 2L0
T.450 532-5300
museebombardier.com

@ v K @ G®tipadvisor Keroule®

Poursuivez votre visite
de Valcourt au CENTRE
CULTUREL qui présente

gratuitement des
expositions d'artistes en
arts visuels.

n-Michel Naud, photographe

Margues de merce de BRP

|

NATURE

Discover our
temporary
exhibition
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Memphrémagog

Crédit photo: Patrick Vaillenin

fred-Desrochers, Il s'agit encore d'une route coup de coeur qui vous
permettra de voir de merveilleux paysages. Ce chemin vous mé-
nera vers la route 220 Ouest qui longe le mont Orford. Encore une
fais, préparez-vous a découvrir un beau trongon de route |

| est impossible de quitter la région de Memphrémagog sans
parler des ponts couverts qui s'y trouvent. Vestiges d'une autre
spoque, ces ponts couverts ont tous une histoire et sont consideé-
rés, A juste titre, comme des joyaux de notre patrimoine culturel. Sur
la route 247 Sud, trois kilométres apres Fitch Bay, tournez a droite
sur le chemin Merril, Vous arriverez au pont Narrows bati en 1881,
Enjambant |a baie Fitch, ce pont d'une longueur de 28 metres est
désormais fermé a la cireulation. Lendreit étant vaste et peu fré-
quente, vous pourrez y faire une pause agréable,

Quelques kilométres au sud de Mansonville, lorsque vous &tes
sur le chemin de I'Aéroport, n‘hesitez pas a poursuivre votre route
jusqu'au chemin Bellevue en prenant ce trongon & droite. A linter-
section du chemin de Province Hill, vous trouverez les indications
pour le pont couvert de la Frontiére construit en 18%6. Aujourd’hui
désaflecté, ce pont menait autrefois & la frontiére canado-ameri-
caine, comme son nom lindique. Bien entendu, ce chemin est de-
SOIMAaIs 5ans Issue.

Force est de constater gue la MRC de Memphrémagog est une
région qui a beaucoup A offrir pour les motocyclistes. Enfourchez
vatre mato et prenez le temps de savourer les routes magnifiques
que la région recéle en vous laissant guider par le plaisir de |a
découverte !

Monastére russe

:"',-.".:-: I phato

Manon Pinette

Pont couvert de |la Frantiére, Mansonville

Crédit photo: Patrick Wi i

PSSST. .. AVIEZ-VOUS
DEJA REMARQUE ?

Lorsgu'on arrive de Montréal par lautorcute, juste avant la sar
tie 100, du cité d'Eastman, on peut vaoir le mont Orford dessiner
le profil d'un homme, avec son chapeau, son nez et san mentan.
Selan |a légende, c'est 'homme de I'Est, John Eastman, qui se serait
couché sur le dos, dans 'herbe, et qui, en figeant sur place, serait
devenu une montagne. La prochaine fois que vous y passerez, ou-
yrez I'ceil et saluez 'homme de |'Est!
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Layout
SCHOOL PROJECT

Improvement of an already
installed layout.

L5

Portions: 6 personnes Cuisson: 3 min
Difficulté: Moyenne Repos: 30 min
Préparation: 30 min

2. Retirer les gousses d'ail 4 I'aide d'une écumoire. Ajouter la lécithine au lait
chaud, mélanger vigoureusement a |'aide d'un fouet et réserver.
INGRED' ENTS 3. Pour la purée d'épinards a I'ail: Dans une poéle, faire sauter les épinards
dans un peu d'huile d'olive. Dans un robot, mixer les gousses d'ail
. - précédemment cuites dans le lait avec les épinards, le parmesan rapé, le
PATE: LECUME DE LAIT sel et le sumac.
500 g (3 tasses) de farine non A L'AlL: 4. Pour la pate: Dans un batteur sur socle muni de I'attachement du crochet,
6 TLdslEi (’ieposet la falrlne, ajouter un a un Ees.Jéunes, pulsli'h.mle d'(\:llve, Ju.squ'a
30 jaunes d'ceufs ¢ HBaousses dailnodhdes I’able‘ntlon d une Rate’homc.gene. F1-r|lr par un p'etnsﬁage a la main
« 1 pincée de sel g At d'environ 5 min. af{n d ovbtemr une pate souple, ela.sthue etnon .collante,
o 1 cuillére & soupe d'huile d'olive e 100 .g\de (‘:rou’te de pRfmasan Embealler dans du film alimentaire et réserver au frais durant 30 min.
P * 1cuillere a the de lécithine de 5. Pour la farce: Dans une poéle avec un peu d'huile d'olive, suer I'ail et
FARCE: soya I'oignon ciselés, la fleur d'ail, la poudre d'ail noir et le noyer torréfié. Dans
* 1pincée de sel un bol, mélanger le fromage et la préparation & I'cignon. Assaisonner au
¢ 500 g (3 tasses) de fromage - godt.
ncott.a Sgourts o ?UREE D'EPINARDS 6. Passer la pate dans un laminoir ou I'étaler finement au rouleau. Avec un
* 1/2 oignon espagnol ciselé A LAIL: emporte-piéce rond, découper vos pates une a une. Les déposer sur une
¢ 3 gousses dail ciselé ™ g plaque a pétisserie préalablement enfarinée. Garder les pates couvertes
* 50 g de noyer noir torréfié ° Ut_'l_ls?' les 10 gotsses d all d'une pellicule plastique pour qu'elles ne séchent pas et les saupoudrer
S o i utilisées pour le lait d'ail P € plastique pour q ; 1 P
* 2 pincées de poudre d'ail noir + 50 de parmesan rapé avec de la farine pour ne pas qu'elles collent.
g8 parmasaniape 7. Travailler avec 2 feuilles de pate a la fois en gardant les autres recouvertes.

B @ OF A

CHEF ALEXANDRE VACHON, MANOIR HOVEY, RELAIS ET CHATEAUX
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:30 min

Temps total: 1h 3@

PATE:
500 g (3 tasses) de farine non bl
30 jaunes d’ceufs
1 pincée de sel

1 cuillére a soupe d’huile d’olive 1s le lait avec les épinard

FARCE:
- 500 g (3 tasses) de fromage ricotta égoutté 3.

I'attachement du crochet, déposer la farine,
ve, jusqu'a l'obtention d’une pate homogéné.
min. afin d’obtenir une pate souple, élastique
t t réserver au frais durant 30 min.

non espagnol ciselé

ile d’olive, suer I'ail et I'oignon ciselés, la
un bol, mélanger le fromage et la

a pate dans un laminoir ou I'é
d, découper vos pates une a une.
enfarinée. Garder les pates couverte:

et les saupoudrer avec de la farir

petit puits sur chaque

. 5 Humidifier légérement |
Utiliser les 10 gousses il utilisées pour le lait dail ~de farce avec un pinceau et n
feuille de pate pour fermer le raviolo. A
retirer les trous d’air et sceller.

. v

50 g de taliah ou parmesan rapé
70 g d’épinards blanchis
TEsrdmiledolive 7. Dans un chaudron d'eau bouillante salee,
Iifodbad f:uire un raviol_o a la fois pendant 3 min. ou
jusqua ce qu'il remonte a la surface. A
I’aide d’une écumoire, retirer le raviolo
PREPARATION : délicatement pour ne pas le percer.
1. Pour l'écume de lait & ['ail: Dans une 8. Pour le dressage: Dans le fond d'une
Nserole, faire chauffer le lait, lail assiette, verser la purée d'épi?\"grd
cru et les croltes de taliah jusqu’a a lail avant d'y déposer un raviolo
frémissement et laisser infuser 30 min. par assiette. A aide d’un mélangeur

Retirer les gousseme dune nt, émulsionner le lait dail
écumoire. Ajouter la léci au lait 3

une écume légére et
chaud, mélanger vigoureusement a l'aide ser délicatement sur le dessus.
- d’un fouet et réserver.

1 pincée de sumac
e S

25 MEMPHREMAGOG..VRAIMENT

PAR HELENE BOYER, COAUTEURE DU LIVRE «LE QUEBEC A MOTO

La région de Memphrémagog est assurément un bijou a découvrir pou

»

r

les motocyclistes. Et pour cause! Tant les paysages qui se dévoilent a

chaque détour que les routes, tantdt sinueuses a souhait, tantét plu

S

rectilignes, font découvrir aux adeptes du deux roues une région coup

de cceur.

Le tour du lac Memphrémagog figure d’ailleurs au palmarés des plu
beaux circuits a faire a moto. Au départ de Magog, ot vous pourre:

N
74

aisément casser la crolte dans un des restaurants qui bordent la rue
Principale, prenez la route 247 Sud en direction de Georgeville. Ne

manquez pas de vous arréter au magasin général de I'endroit et n’hésite:

z

pas a prendre une pause au quai, d’ol vous aurez une vue imprenable

sur I’Abbaye de Saint-Benoit-du-Lac qui se trouve sur la rive opposée.

En poursuivant votre chemin sur la route 247, vous arriverez a Fitch
Bay, une autre belle destination qui vous permettra de visiter I'entreprise

Bleu Lavande, dont les champs s'étendent a perte de vue. Arrétez-vou
a la petite boutique pour y faire provision de produits de toutes sorte:

S
S

a base de lavande. Vous arriverez a la frontiére américaine moins de
12 kilomeétres plus loin pour rejoindre la route 105 Ouest. Ensuite,

revenez au Québec par la route 243 Nord. Moins de 4 kilométres apre

'S

avoir passé les douanes américaines de Highwater, empruntez a droite

MEMPHREMAGOG..VRAIMENT

10

bty S

Abbaye Saint-Benoit

Credit photo: Patrick Vuillemin

PREPARATION:

. Pour I"écume de lait a |'ail: Dans une casserole, faire chauffer le lait, I'ail cru
et les croites de parmesan jusqu‘a frémissement et laisser infuser 30 min.

Temps total: 1 h 30

70.g o e,p"_‘ard? b.lanchrs Déposer 2 ¢. a soupe (30 ml) de farce au centre de la pate. Avec le dos

1 filet d huile d'olive d'une cuillére, former un petit puits sur chaque amoncelement de farce et
* 1 pincée de sel déposer délicatement un jaune d'ceuf. Humidifier légérement le contour
* 1 pincée de sumac de chaque amoncélement de farce avec un pinceau et recouvrir le tout
avec la 2¢ feuille de pate pour fermer le ravioli. Avec les doigts, retirer les
trous d'air et sceller.

*

Dans un chaudron d'eau bouillante salée, cuire un ravioli a la fois pendant
3 min. ou jusqu’a ce qu'il remonte a la surface. A |'aide d'une écumoire,
retirer le ravioli délicatement pour ne pas le percer.

o

Pour le dressage: Dans le fond d’une assiette, verser la purée d'épinard
a l'ail avant d'y déposer un ravioli par assiette. A |'aide d'un mélangeur
plongeant, émulsionner le lait d"ail pour créer une écume légére et
déposer délicatement sur le dessus.

Memphrémagog...Vraiment

le chemin de I'Aéroport, puis bifurquez a droite
sur le chemin du Monastére. En poursuivant
votre route sur ce chemin non asphalté, vous
découvrirez le monastére russe de la Sainte-
Transfiguration. L'endroit est bucolique, situé
en pleine campagne et impose le silence. Il |
est possible de visiter ce lieu de culte, tout
comme le cimetiére adjacent ou I'on peut lire
des inscriptions en caractéres cyrilliques. En
reprenant la route 243 Nord, vous passerez
par Mansonville, Vale Perkins et Austin, avant F
d’arriver a I'’Abbaye de Saint-Benoit-du-Lac.
Prenez le temps de découvrir cet endroit et
peut-étre de vous régaler de produits locaux
offerts a la boutique !

Une aufre bel.le route, au dévpart de Magog, vous Mont Orford
fera découvrir de beaux villages pittoresques.
En effet, la route 108 Est vous menera au
village de North Hatley, ol vous pourrez faire
une petite pause bien méritée et admirer le
panorama enchanteur qui s'offre a vous. De
retour sur la route 108 Est, poursuivez votre
chemin et bifurquez vers la route 143 Sud. Ce
chemin vous ménera au village de Massawippi.
De la, prenez le chemin de la Station pour vous
rendre sur les berges du lac.

Crédit photo: Patrick Vuillemin

Tous les motocyclistes aimeront — aussi
emprunter la route 141 Nord qui méne au mont Orford et qui permet de prendre le chemin
Alfred-Desrochers. Il s’agit encore d’une route coup de cceur qui vous permettra de voir de
merveilleux paysages. Ce chemin vous ménera vers la route 220 Ouest qui longe le mont Orford. 3
Encore une fois, préparez-vous a découvrir un beau trongon de route !

Il est impossible de quitter la région de Memphrémagog sans parler des ponts couverts qui s’y
trouvent. Vestiges d’une autre époque, ces ponts couverts ont tous une histoire et sont considérés,
ajuste titre, comme des joyaux de notre patrimoine culturel. Sur la route 247 Sud, trois kilométres
aprés Fitch Bay, tournez a droite sur le chemin Merril. Vous arriverez au pont Narrows bati en
1881. Enjambant la baie Fitch, ce pont d’'une longueur de 28 métres est désormais fermé a la
circulation. L'endroit étant vaste et peu fréquenté, vous pourrez y faire une pause agréable.

Quelques kilométres au sud de Mansonville, lorsque vous étes sur le chemin de I'Aéroport,
n’hésitez pas a poursuivre votre route jusqu’au chemin Bellevue en prenant ce trongon a droite.
A Pintersection du chemin de Province Hill, vous trouverez les indications pour le pont couvert
de la Frontiére construit en 1896. Aujourd’hui désaffecté, ce pont menait autrefois a la frontiére
canado-américaine, comme son nom I'indique. Bien entendu, ce chemin est désormais sans issue.
Force est de constater que la MRC de Memphrémagog est une région qui a beaucoup a offrir pour
les motocyclistes. Enfourchez votre moto et prenez le temps de savourer les routes magnifiques
que la région recéle en vous laissant guider par le plaisir de la découverte !

BoSST

Lorsqu’on arrive de Montréal par I'autoroute, juste avant la sortie 100, du c6té d’Eastman, on peut voir le mont Orford dessiner le profil d’'un
homme, avec son chapeau, son nez et son menton. Selon la légende, c’est 'homme de I'Est, John Eastman, qui se serait couché sur le dos, dans
Iherbe, et qui, en figeant sur place, serait devenu une montagne. La prochaine fois que vous y passerez, ouvrez I'ceil et saluez 'homme de IEst!

n MEMPHREMAGOG..VRAIMENT

Bleu Lavande
Crédit photo : Patrick Vuillefyin

LE PLAISIR DE DECOUVRIR
LA REGION A MOTO

PAR HELENE BOYER, COAUTEURE DU LIVRE «LE QUEBEC A MOTO»

La région de Memphrémagog est assurément un bijou a découvrir
pour les motocyclistes. Et pour cause! Tant les paysages qui se dé-
voilent & chaque détour que les routes, tantdt sinueuses a souhait,
tantét plus rectilignes, font découvrir aux adeptes du deux roues
une région coup de ceeur.

Le tour du lac Memphrémagog figure diailleurs au palmarés des
plus beaux circuits & faire & moto. Au départ de Magog, ol vous
pourrez aisément casser la crolte dans un des restaurants qui
bordent la rue Principale, prenez la route 247 Sud en direction de
Georgeville. Ne manquez pas de vous arréter au magasin général
de l'endroit et n’hésitez pas & prendre une pause au quai, d'oli vous
aurez une vue imprenable sur 'Abbaye de Saint-Benoit-du-Lac qui
se trouve sur la rive opposée.

En poursuivant votre chemin sur la route 247, vous arriverez a Fitch
Bay, une autre belle destination qui vous permettra de visiter I'en-
treprise Bleu Lavande, dont les champs s'étendent & perte de vue.
Arrétez-vous a la petite boutique pour y faire provision de pro-
duits de toutes sortes & base de lavande. Vous arriverez & la fron-
tiere américaine moins de 12 kilométres plus loin pour rejoindre la
route 105 Ouest. Ensuite, revenez au Québec par la route 243 Nord.
Moins de 4 kilométres aprés avoir passé les douanes américaines
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Abbaye Saint-Benoit-du-Lac
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de Highwater, empruntez a droite le chemin de I'Aéroport, puis bi-
furquez a droite sur le chemin du Monastére. En poursuivant votre
route sur ce chemin non asphalté, vous découvrirez le monastére
russe de la Sainte — Transfiguration. L'endroit est bucolique, situé
en pleine campagne et impose le silence. Il est possible de visiter
ce lieu de culte, tout comme le cimetiére adjacent ol l'on peut lire
des inscriptions en caractéres cyrilliques. En reprenant la route 243
Nord, vous passerez par Mansonville, Vale Perkins et Austin, avant
d'arriver & 'Abbaye de Saint-Benoit-du-Lac. Prenez le temps de dé-
couvrir cet endroit et peut-étre de vous régaler de produits locaux
offerts a la boutique |

Une autre belle route, au départ de Magog, vous fera découvrir de
beaux villages pittoresques. En effet, la route 108 Est vous ménera
au village de North Hatley, ol vous pourrez faire une petite pause
bien méritée et admirer le panorama enchanteur qui s'offre & vous.
De retour sur la route 108 Est, poursuivez votre chemin et bifurquez
vers la route 143 Sud. Ce chemin vous ménera au village de Mas-
sawippi. De |3, prenez le chemin de la Station pour vous rendre sur
les berges du lac.

Tous les motocyclistes aimeront aussi emprunter la route 141 Nord
qui méne au mont Orford et qui permet de prendre le chemin Al-
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fred-Desrochers. |l s'agit encore d'une route coup de coeur qui vous
permettra de voir de merveilleux paysages. Ce chemin vous mé-
nera vers la route 220 Ouest qui longe le mont Orford. Encore une
fois, préparez-vous a découvrir un beau trongon de route !

I est impossible de quitter la région de Memphrémagog sans
parler des ponts couverts qui s'y trouvent. Vestiges d'une autre
époque, ces ponts couverts ont tous une histoire et sont considé-
rés, ajuste titre, comme des joyaux de notre patrimoine culturel. Sur
la route 247 Sud, trois kilométres apreés Fitch Bay, tournez & droite
sur le chemin Merril. Vous arriverez au pont Narrows bati en 1881,
Enjambant la baie Fitch, ce pont d'une longueur de 28 métres est
désormais fermé a la circulation. L'endroit étant vaste et peu fré-
quenté, vous pourrez y faire une pause agréable.

Pont couvert de la Frontiére, Mansonville
Crédit photo: Patrick Vdillemi

Quelques kilométres au sud de Mansonville, lorsque vous étes
sur le chemin de 'Aéroport, n'hésitez pas a poursuivre votre route
jusqu‘au chemin Bellevue en prenant ce troncon & droite. A linter-
section du chemin de Province Hill, vous trouverez les indications
pour le pont couvert de la Frontiére construit en 1896. Aujourd'hui
désaffecté, ce pont menait autrefois a la frontiére canado-améri-
caine, comme son nom l'indique. Bien entendu, ce chemin est dé-
sormais sans issue.

Force est de constater que la MRC de Memphrémagog est une
région qui a beaucoup a offrir pour les motocyclistes. Enfourchez PSSST L AVI EZ_V ) S
votre moto et prenez le temps de savourer les routes magniﬁques

7 \ :

que la région recéle en vous laissant guider par le plaisir de la
découverte!

Lorsqu'on arrive de Montréal par l'autoroute, juste avant la sor-
tie 100, du coté d'Eastman, on peut voir le mont Orford dessiner
le profil d'un homme, avec son chapeau, son nez et son menton.
Selonlalégende, c'est'homme de I'Est, John Eastman, qui se serait
couché sur le dos, dans I'herbe, et qui, en figeant sur place, serait
devenu une montagne. La prochaine fois que vous y passerez, ou-
vrez |'ceil et saluez 'homme de |'Est!
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Layout
PERSONAL PROJECT

Design of an educational
electronic magazine.

Autisme: un retard de développement

Francine Lussier, une neuropsychologue, explique a
ses lecteurs en quoi I'autisme cause un retard de
développement chez I'enfant.

Publié en janvier 2018

@
TALMEN

Chercher de I'aide pour en trouver

Adresse courriel
Mot de passe e«

Mot de passe oublié?

Ou connectez-vous par ici:

® ©

Pas de compte? Inscription

L'autisme

Edition 3 - Décembre 2020

Le theme du mois de décembre est le trouble du spectre
de l'autisme ou le TSA. L'autisme est un trouble du neuro-
développement humain caractérisé par des difficultés
dans les interactions sociales et la communication, et des
comportements et intéréts a caractére restreint, répétitif
et stéréotypé. Si vous avez regu un diagnostic ou que
votre enfant a regu un diagnostic, lisez la suggestion des
articles pour en savoir plus sur ce trouble neurologique.

Sources

Auteure: Stéphanie Deslauriers

Date de publication: Juin 2020

Lien de I'article:

spectre-autisme/

https:/naitreetgrandir.com/fr/sante/trouble-

Le trouble du spectre de I'autisme

Stéphanie Deslauriers, une psychoéducatrice, explique
qu'est-ce que le TSA, quels sont les signes et que faut-il
faire quand son enfant est autiste.

LE TSA

L'Assaciation des Parents avec de I'Enfance en
Difficulté décrit qu'est que I'autisme, les
manifestations de I'autisme et quoi faire.

Publié en 2020
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Website

PERSONAL PROJECT

Creating a web experience
that is interactive and
educational.
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Initialisation de l'application...

® e

7 llyasmin.

Les mardis famille
17,958 pour quatre personnes!!

Cest la réouverture des cinémas! On vous attends cette fin de semaine

dans nos salles. Nous somme préparés & vous offrir le meilleur retour

tant attendu ...

232793 faime Voir les commentalres (76) Fais comme tu le sais si

Q Jraime O Commenter & Partager bien le faire : Survole ce
que je te propose!

vous a

proximité de vous ! L'agence qui tient votre

an i satisfaction a coeur.
Mathis . . (4 p " )
é Tremblay g LTI ‘ L Réservez un vol dés maintenant

v O§

eplate.wordpress.com

® erevowon

Je te connais.

Plus que ta propre famille et que tes plus proches amis.

@

EYE KN OW YOU Inscrivez-vous!

Votre nom

La plateforme qui vous connait Prénom

Nom

Votre age

Votre dge

Adresse courriel

Adresse courriel

Mot de passe

Mot de passe

Confirmation de mot de passe
Mot de passe

S'INSCRIRE

® ereowos

Tes agissements sont observés.

Défend ta vie privée!

Désactive la géolocalisation de ton appareil.

Utilise la navigation privée ;)

Renforce tes parametres de sécurité.

Le VPN est ton ami.

+ + 4+ 4+ o+

Diminue la quantité de réseaux sociaux que tu utilises.

® e

Choisis ton centre d'intérét !

Cingphite

O Tu aimes les films?!
Tres intéressant...

Gestionnaire de fichiers

Analyse des comportements

#559 892 487 i 15min

Temps par publication : Smin
Fidélité : 1 jour

Valeur mensuelle (ARPU): 315

#559 892 488

#559 892 489

#559 892 490

SR AT Alexandre Donato

Utilisateur #495 765 442 0 + Universal Picture

#559 892 492 Cinéphile passionné J + Waner Bros. Pictur

+ Paramount Pictures
ding World

e:M i + Colombia Pictures

+ Cuisine « Pixar

+ Photographie « BMW

. Programmat\on

#559 892 493

#550 892 494 Rz aane
: Montréal, Qc
#559 892 495 En couple
Emploi : Enseignant o EElasl
2 496 Université « Twitter
urriel : alexandre.donato@cegepmontpetit.ca « Instagram
* YouTube

eal

RETOUR A LA BASE DE DONNEES

Viens signer cette pétition mondiale

Afin que notre gouvernement protége nos données personnelles.

Nous revendiquons :
+ Linterdiction de la vente de nos données intimes.
+ Linterdiction de I'analyse de nos comportements sur le web.
+ Une alerte récurrente du réseau social pour autoriser la collecte de nos données.
+ La suppression totale de notre persona lors d'un désabonnement a un service.

SIGNER
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[EGHE

babines

Le commencement

La recette d'Héléna et le savoir-faire de Jean
une fois réuni vous ameéne dans un nouveau

anas Coco Erable Lime

En 1925, Louis Bélanger cuvre son «Stand a patates» sur la rue de Grosbois. Dans ce quartier de monde de délices givrés. Des saveurs
Montréal ou, & 'époque, on y trouvait que des chalets d'été et des fermes. Son casse-croute n'était . . : classiques qui jouent avec des accords

pcq Y g F ’
ouvert que du mois de mai au mois de septembre. Le reste de l'année, il travaillait & entretenir les Banane raise Clementine Piment inusités font que la créme glacée artisanale

du Léche-babines vous délectera. Que des
ingrédients naturels, que de la fraicheur

pour ce produit d'exception.
Q
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chalets de ses voisins. Les enfants de la famille tournaient autour du casse-croute et ils connaissaient
le commerce.

Flo Bélanger durant I'hiver avait la bougeotte et elle amenait la famille un peu partout pour visiter le
pays. A l'hiver 1950, elle décide que la famille, c'est-a-dire Flo, Louis et les deux plus jeunes Jean et
Michel, visiteraient l'ltalie pour 3 mois. A la suite de ce voyage, Jean tombe amoureux du pays et
décide d'y retourner pour y poursuivre ses études en génie mécanique. Il y passera cing ans

C .
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Durant ses années d'études, Jean fera la connaissance du pays, de la cuisine savoureuse de la région Sans noix Sans arachides
milanaise et des jolies ltaliennes. C'est Héléna qui lui tombera dans l'eil. Il la marie.

Louis a toujours son casse-croute. La ville a remplacé les chalets et la clientéle est grandissante. i\ g ) 0
Quand Louis décéde, Robert et Jean prennent la reléve. Héléna continuera a aider. En 1999, L'été est < >/
particulierement chaud. Héléna décide de faire de la creme glacée & litalienne et de la vendre au

casse-croute. C'est un succes. Aprés réflexions, Héléna et Jean se lancent et ouvre, juste @ cté du Sans agent Sans gluten

Stand a patates de Louis, le Leche-babines. de conservation

Avec les recettes de creme glacee d’'Hélena et le savoir-faire de Jean, le Leche-babines est préts a faire T et > : leche Babines 2024 © _ Tous droits réservés - Catherine DESjGI’diﬂS
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— Léche Babines

Welbsite

PERSONAL PROJECT

Design of a mockup for a
responsive website.

Historique Nos saveurs

LECHE

babines

La recette d'Héléna et le savoir-faire de Jean une
fois réuni vous améne dans un nouveau monde
de délices givrés. Des saveurs classiques qui
jouent avec des accords inusités font que la
créme glacée artisanale du Léche-babines vous
délectera. Que des ingrédients naturels, que de la
fralcheur pour ce produit d'exception.
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| ' Sans gluten Sans agent
de conservation

Léche Babines 2024 © - Tous droits réservés - Catherine Desjardins
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Le commencement

En 1925, Louis Bélanger ouvre son «Stand a patates» sur la rue de Grosbois. Dans ce quartier de Montréal ou, a
'époque, on y trouvait que des chalets d'été et des fermes. Son casse-croute n'était ouvert que du mois de mai au
mois de septembre. Le reste de l'année, il travaillait a entretenir les chalets de ses voisins. Les enfants de la famille
tournaient autour du casse-croute et ils connaissaient le commerce.

Flo Bélanger durant l'hiver avait la bougeotte et elle amenait la famille un peu partout pour visiter le pays. A
L'hiver 1950, elle décide que la famille, c'est-a-dire Flo, Louis et les deux plus jeunes Jean et Michel, visiteraient
lltalie pour 3 mois. A la suite de ce voyage, Jean tombe amoureux du pays et décide d'y retourner poury
poursuivre ses études en génie mécanique. ILy passera cing ans

Durant ses années d'études, Jean fera la connaissance du pays, de la cuisine savoureuse de la région milanaise
et des jolies Italiennes. C'est Héléna qui lui tombera dans l'eil. Il la marie.

Louis a toujours son casse-croute. La ville a remplacé les chalets et la clientéle est grandissante. Quand Louis
décéde, Robert et Jean prennent la reléve. Hélena continuera & aider. En 1999, L'été est particuliérement chaud.
Héléna décide de faire de la creme glacée a litalienne et de la vendre au casse-croute. C'est un succes. Apres
réflexions, Héléna et Jean se lancent et ouvre, juste a coté du Stand a patates de Louis, le Leche-babines.

Avec les recettes de créme glacée d'Héléna et le savoir-faire de Jean, le Léche-babines est préts a faire plaisir a
plusieurs générations d'amoureux de la bonne créme glacée.

Léche Babines 2024 © - Tous droits réservés - Catherine Desjardins
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LECHIE

babines

La recette d'Héléna et le savoir-faire de Jean
une fois réuni vous ameéne dans un nouveau
monde de délices givrés. Des saveurs
classiques qui jouent avec des accords
inusités font que la creme glacée artisanale
du Léche-babines vous délectera. Que des
ingrédients naturels, que de la fraicheur
pour ce produit d'exception.
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LECHE

babines

Le commencement

En 1925, Louis Bélanger ouvre son «Stand a
patates» sur la rue de Grosbois. Dans ce
quartier de Montréal ou, a 'époque, on 'y
trouvait que des chalets d'été et des fermes.
Son casse-croute n'était ouvert que du mois
de mai au mois de septembre. Le reste de
l'année, il travaillait a entretenir les chalets
de ses voisins. Les enfants de la famille
tournaient autour du casse-croute et ils
connaissaient le commerce.

Flo Bélanger durant L'hiver avait la
bougeotte et elle amenait la famille un peu
partout pour visiter le pays. A I'hiver 1950,
elle décide que la famille, c'est-a-dire Flo,
Louis et les deux plus jeunes Jean et Michel,
visiteraient L'ltalie pour 3 mois. A la suite de
ce voyage, Jean tombe amoureux du pays et
décide d'y retourner pour y poursuivre ses
études en génie mécanique. Il y passera cinq
ans

Durant ses années d'études, Jean fera la
connaissance du pays, de la cuisine
savoureuse de la région milanaise et des
jolies Italiennes. C'est Héléna qui lui
tombera dans l'eil. Il la marie.

Louis a toujours son casse-croute. La ville a
remplacé les chalets et la clientéle est
grandissante. Quand Louis décéde, Robert et
Jean prennent la reléve. Héléna continuera
a aider. En 1999, l'été est particulierement
chaud. Héléna décide de faire de la créme
glacée G litalienne et de la vendre au casse-
croute. C'est un succes. Apres réflexions,
Héléna et Jean se lancent et ouvre, juste a
c6té du Stand a patates de Louis, le Leche-
babines.

Avec les recettes de créeme glacée d'Héléna
et le savoir-faire de Jean, le Leche-babines
est préts a faire plaisir a plusieurs
générations d'amoureux de la bonne creme
glacée.
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Le vignoble Nos vins Nos activites  Nous joindre

Pisnriers de b viticallure
at Qae‘ﬁeo/

Découvrez notre univers d'artisan vigneron et le fruit du travail de nos
mains et du cceur que nous y mettons depuis 42 ans!

= A propos de nos vins

Le Vignoble de I'Orpailleur




Welbsite

SCHOOL PROJECT

Reproduction of a
model provided on a
WordPress site.

Wmuim, de nothe tevie i

q/[mm'm, de nothe lele é volhe vovie.

Découvrez nos vins vedettes:

| 4d
:

o
Lo
1005 10008 oot nws

Oleners & ta vemeontre dis
tawail wrtisanal de vi
québécois, dans un univers de
beauts, zéwmdoﬁ;gnﬁl&

Téléphone

Courriel

o vignoble de ¢’ O'paillet

Pionniers de la viticullare
mQue’éec/

Découvrez notre univers d'artisan vigneron et le fruit du travail de nos
mains et du ceeur que nous y mettons depuis 42 ans!

42 ars de passior etmuo%—/w}w y

Le Vignoble de I'Orpailleur, c’est la grande aventure de quatre passionnés qui ont planté leurs racines en 1982 dans le magnifique terroir de
Dunham, berceau de la viticulture au Québec.

OY Jos vins, de nothe tevie é votre vewe.

Découvrez nos vins vedettes:

L'ORPAILLEUR BRUT L'ORPAILLEUR L'ORPAILLEUR CABERNET L'ORPAILLEUR CHARDONNAY
GEWURZTRAMINER FRANC
28,00 $ 29,008 29,00 § 28,00 §

Gb . Z r T
Découvrez I'univers effervescent du Vignoble et la beauté de notre terroir.

Et dégustez nos vins, participez & nos activités animées et laissez-vous

porter par notre passion!

Téléphone

(450) 295-2763

Courriel

info@orpailleur.ca

Inscrivez-vous a notre infolettre!

Nom de famille

Neve | Propulsé par WordPress

9‘@ valews d’un vire se mesuhe
& bu passion des vignerons.

Créateurs de tradition depuis 1982.

-

coussenauEs

Guen ouRAND

Téléphone

Courriel

(Gomutaine do contact

Ecrivez-nous et nous vous répondrons avec plaisir!

Restons connectés!

B T ETR———

gfﬂ/wmf/a@ ﬂﬁu/ig/w/w/wt
tioh . intepeladi
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SEE? o 2001, s Viraoeca

o, s Al choages, e déts o cnt s

15.00§ par personne

Oisite animéo et dégustation

Vit o sncompseiedunf) it vus o ot

22,00 § par personne

Téléphone

Courriel







— Nature Education

Animation
SCHOOL PROJECT

Les fourmis sont des insectes sociaux,

: qui vivent en colonies organisées. ) _ . ) Les ouvriéres accomplissent de nombreuses taches :
Cre(]tlon Of Cln . La reine passe sa vie a pondre des ceufs, Les mdles ont seulement la fonction de féconder lep]_wvl‘sinmnmrtcnnumm,hmhn
Les colonies se composent d'1 reine, qui deviendront des ouvriéres ou des méles. les reines, et ils meurent peu de temps aprés. et l'entretien du nid de la colonie.

de mdles et d'ouvrieres.

animation to educate
children about ants
and butterflies.

Saviez<vous gue

Le papillon est la forme adulte d'un

C € < e < s ] Le cycle de vie de ces insectes est toujours
dre d'ingectes és | Eres”, On estime qu'il existe environ 150 000 espéces Chaque espéce a une durée de vie différente, ot .
il it L différentes de papillons. mais qui n'est jamais trés longue. lememe.: d'abord aeuf, ils se transforment en

chentlle, puis en chrysalide, avant de terminer papillon.

Scan me |

(French text)

Fourmis Papillons
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— Lumifest

Animation
PERSONAL PROJECT

Creation of an
animation for a festival.

~ Lumifest

D 26 aw 28 septembre 2024

De 19h a 23h | Rue St-Charles O.

Scan me |

(French text)




CHLOE_PEREIRA
Publications

chloe_pereira

O 0O Y A

@M% Aimé par arthur_laroche et d'autres personnes

chloe_pereira Joyeux 30e anniversaire de mariage, papa
et maman! @ petit cadeau fait sur After Effects!

1 octobre

o a
@f’* chloe_pereira




Wedding

Animation
PERSONAL PROJECT

Creating an animation
for a small celebration.

| e ®

( - e = (/ e e . .
(}oqeux 30" annwer. C}()l/(’UX 30" annwersatre

([e ma-“zia_(]e /

Scan me |

(French text)




